‘I Cotes de bordeaux rouge
De beaux ardmes concentrés de fruits mirs (mure, framboise et cerise) mélés de nuances de pain grilié

ouvrent ia dégustation. Suave, rond, généreux, porté par des tanins miirs et bien enrobés, le palais séduit

s
tout autant et s'étire dans une longue finale sur 'amande grillée et la vanille qui promet une bonne
4 = garde.
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Cerise griotie Miire Brioche grillée Vanille FramboiseFramboise
Bordeaux
Rouge

Vendanges mécanigue, passage sur table de tri et foulage. Fermentation alcoolique de 3 3 4 semaines
en cuve inox ou béton thermorégulée. Fermentation malolactique en cuve Béton. Elevage 12 mois en

Eraicheur filts de chéne avec 10 3 15 % de flits neufs.

Structure
Puissance

Volume Entrecote bazadaise aux sarments de vigne, magret de canard, tartare de boeuf.



