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L'Enclos Blanc

De beaux arémes concentrés de fruits mirs (mure, framboise et cerise) mélés de nuances de pain grillé
ouvrent la degustation. Suave, rond, généreux, porte par des tanins murs et bien enrobés, le palais séduit
tout autant et s'étire dans une longue finale sur 'amande grillée et la vanille qui promet une bonne

garde.
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Figue Blanche Péche Noisetie Vanille

Vendanges mécanique et pressurage pneumatique. Débourbage et entonnage en fut de chéne pour la
fermentation alcooligue. Elevage en barrique avec batonnage sur lies jusqu'a la mise en bouteille.

Apéritif, supréme de volaille a la créme, dorade grillée, cantal.



