Cadillac

Fraicheur
Structure
Puissance
Volume
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L'Enclos Cadillac

Commentaire de dégustation

Bouguet frais et Iéger, bien fruité (coing, poire), floral (acacia) et finement miellé. Une attague franche
ouvre sur un palais élégant, trés équilibré, sans lourdeur, porté jusgue dans sa longue finale, droite et
alerte, par Ia fraicheur déja pergue a f'olfaction.
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Confriure Miel Miel Poire Abricots Ananas
Coing secsAbricots

Secs

Terroir

Vinification

Récolte manuelle par tries successives pour sélectionner les baies botrytisées. Pressurage
pneumatigue et léger débourbage. Sélection des meilleures tries. Fermentation alcooligue et élevage de
18 mois en filts de chéne francais neufs. Assemblage avec 20 a 30 % de jus vinifié en cuves pour
obtenir un bon équilibre avant la mise en bouteille.

Accords
Porc a 'ananas, cuisine asiatigue, fromage a pate persillée, mousse au chocolat noir,

Garde Température de service




